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1. Cuales son los principales microorganismos de importancia en la industria Láctea

2. Cuales son los principales grupos de bacterias en la leche.

3. Como se clasifican las bacterias de la leche.
4.  Cuales son y como influyen los principales factores que afectan el crecimiento bacterial

5. Cuales son las principales fuentes de contaminación de la leche.

6.  Como se controla la contaminación microbiológica de la leche.

7.  Como se determina la calidad microbiológica de la leche Cruda. 

8.  Que enfermedades se pueden adquirir por el consumo de leche contaminada.

9.  Realice un análisis de la importancia de conocer la calidad microbiológica de la leche.  

